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Route du Nouveau Port 11, 1595 Faoug

R E S T A U R A N T  W E R F T  F A O U G

Ganz nach Ihrem Geschmack Preis *

Wir stimmen
uns ein

WERFTSALAT .......................................................................................... 13
Saisonal gemischt, karamellisierte Kerne, Pickles

GERÖSTETES MARKBEIN ................................................................... 19
Gartenkräuteröl, Crostini, Chorizocrumble 
Ochsenschwanzpraliné...................................................................................+9

WALDPILZ vegan ........................................................................................ 19
Austernseitling, Steinpilzduo, Perlzwiebel, Jus

HAUSGERÄUCHERTE SAIBLINGSRAVIOLI  ................................. 21
Hummerschaum, Schnittlauchöl, Karotte 

CHÈVRE CHAUD 2.0 ............................................................................23
Seeländer Speck, Trüffelhonig, Baumnusseis, Traube

GRILLIERTES CARPACCIO, AEBISCHERHOF FAOUG ............26
Faouger Baumnussduo, Bleuchâtel, caramelisierte Zwiebel 

Werft 
Klassiker

ZANDERKNUSPERLI  .............................................................................32
Kräutertartar-Sauce, Limette, Freiburger Frites

WALLISER EGLI VOM HOLZKOHLEGRILL ..................................42
Berner Amaranth, Steinpilz Beurreblanc 

TRÜFFELFAGOTTINI ..................................................................... 28/33
Freiburger Trüffelrème, Belperknolle, Schnittlauch

SCHWEIZER ALPEN ZANDERBURGER ..........................................39
Marinierter Weisskabis, Safrancrème, rotes Zwiebelduo, 
Freiburger Frites

DRY AGED RINDSBURGER  ................................................................39
Cole-Slaw, Spiegelei, Speck, Zwiebel-Chutney, 
Mont-Vully-Käse, Freiburger Frites

RINDERBACKE VOM AEBISCHERHOF FAOUG .........................52
24h geschmort, Trüffelmousseline, Hokkaido Kürbis

Nach den 
Speisen

DUO VOM REZENTEN ......................................................................... 19  
Thymianchips, Trüffelhonig, Haselnuss 

VANILLE-GERÄUCHERTER KÜRBISKERN..................................... 16 

BROMBEERE-HASELNUSS ................................................................. 15  
 
SCHOKOLADE-ERDNUSS-CARAMEL BEURRE SALÉ ............... 16  
 
GELATI & SORBET PRO KUGEL* ...................................................... 5  
Doppelrahm....................................................................................................+3 
* Aromen: Caramel beurre salé, Vanille, Baumnuss, Fior di Latte,  
Espresso, Limoncellosorbet (enthält Alkohol), Brombeersorbet,  
Birnensorbet 

S AV O I R  V I V R E

Zander, Sai$ing, Egli: S&weiz / Zanderknus(rli: Europa, Asien   
 S&wein, Rind: S&weiz

Allergien Bei Allergien oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Personal.

* Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MWST

Feines vom 
Holzkohlegrill

MURTNER SCHWEINSSECRETO  + ....................................................38

RINDS-ENTRECÔTE DRY AGED  + .....................................................52

PULPO + ......................................................................................................39
+  Gentleman’s Cut: ä bitz meh .....................................................................+ 16
 
Dazu servieren wir Ihnen Baked Potatoes mit Kräutersauerrahm,  
Kürbisduo und Portweinjus


